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Die AGES ist fiir Sie da — als fihvende Kraft fir hichste Standards bei Gesundheitsschute
und Lebensmittelsicherhest in Osterreich, Die AGES sorgl fir einen sicheren Lebensmittelkreis-
lauf vom Acker bis zum Teller, effizienten Seuchenschutz bei Mensch, Tier und Pllanze sowie
filr wirksame und sichera Medikamente.

Die Leistungen der AGES: ¥ AG E S
Begutachtung, Bewertung, Forschung,
Gutachten, Konbralle, Unbersuchung Osterreichische Agentur filr Gesundheit

und Erndihrungssicherhait GmbH
Zertifiziarung, Zulassung,

(Gescendhei®. Erndhireng. Sicherfet.
ffnsSere Z'waﬂfﬁ.
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15 Jahre VEO und kein bisschen leise... “

Wer hdtte sich dus geducht? 1991, dls eine Handvoll Erndhrungswissenschafter-
innen meinem Aufruf Folge leistete? Dumals konnte mun dieses Studium nur mit
Sondergenehmiguny studieren, du es weder Studienversuch nhoch Diplomstudium
gub.

Anregende Worte, es wdre gut, sich gemeinsum zu strukturieren, fielen Ende 1991
zusummen mit meiner wehmutigen Stimmunyg, du ich wertvolle Kontakte hach
Studienende zerflieBen suh. Fielen uuf den fruchtburen Boden meiner Hoffnunyen
auf einen unerkannten Arbeitsplutz in einer Zeit, in der mun fruyte:
.Erndhrungswissenschdafter, so was gibt's? Ju wus kéhheh die dennh?™

Also trommelte ich dlle fertigen und beinuhe fertigen Kolleylnhen zusummen und
es yub ein Treffen, wo Ndgel mit Képfen yemucht wurden. Verein, Statuten,
Namensdiskussionen — wenige Wochen spdter, im Mdrz 1992 fund die Grindunys-
versummluny in historischen RGumen im 6. Bezirk stutt.

Sind Numen Schull und Ruuch? Hunni Rutzler, Brigitte Pleyer, Moniku Koch,
Cluudiu Horacek, Subine Bisovsky, Subine Fldckimuller und Brigitte Zarfl waren

die Mitstreiterinnen der 1. Stunde, die Funktionen im Vorstaund und somit die Arbeit
Uberhommen hutten.

Heute zdhlen wir 533 Mitglieder. Tugungen, Semindre und Pressedrbeit haben dus
Berufsbild in der Offentlichkeit yepragt. Wir haben uns dunk vieler Hande Hilfe
gemuausert. In rechtlichen Belangen konnten wir kleinere Siege verbuchen, dus
unyestrebte Berufsyesetz bleibt Ziel fur die ,ndchste Generation®. |hr winsche ich,
dieses Ziel nicht aus den Augen zu verlieren.

MAG. INGEBORG HANREICH, IBCLC
GRUNDUNGSPRASIDENTIN DES VEO
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11.15 - 11.40
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12.05 - 12.30

12.30 - 12.40

12.40 - 14.00

Eréffnung

(R)evolution im Supermarkt

Geschichte der funktfionellen Lebensmittel

IBRAHIM ELMADFA, DEPARTMENT FUR ERNAHRUNGSWISSENSCHAFTEN,
UNIVERSITAT WIEN

Warum Frauen mit dem Kopf und Ménner mit dem Bauch essen
Einstelluny und Wissen zum Themu Functionul Food
GERHARD ORTNER-PITZL, FESSEL-GFK INSTITUT FUR MARKTFORSCHUNG GMBH, WIEN

Kaffeepause
Satt werden - gesund bleiben

Her mit mehr?

Aus dem Esstagebuch der Osterreicherinnen

HEINZ FREISLING, DEPARTMENT FUR ERNAHRUNGSWISSENSCHAFTEN,
UNIVERSITAT WIEN

Viel hilft mehr?

Zufuhrempfehlungen im Spunnungsfeld zwischen Bedarfsdeckuny
und Prdvention

PETER STEHLE, IEL - INSTITUT FUR ERNAHRUNGS- UND LEBENSMITTELWISSEN-
SCHAFTEN, ERNAHRUNGSPHYSIOLOGIE, UNIVERSITAT BONN

Funktionelle Lebensmittel auf dem Priifstand

In wie weit huben sie unsere Allfuyskost verdndert?

UWE SPIEKERMANN, INSTITUT FUR WIRTSCHAFTS- UND SOZIALGESCHICHTE,
GEORG-AUGUST-UNIVERSITAT, GOTTINGEN

15 Jahre VEO - Ehrung der Griindungsmitglieder

Mittagspause
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4 Wem’s recht ist

14.00 - 14.25 Ex lex?
Abyrenzuny Functionhul Food, Nuhrungsergdnzunyg, Arzneimittel
MICHAEL BLASS, FACHVERBAND DER NAHRUNGS- UND GENUSSMITTEL-
INDUSTRIE, WIEN

14.25 - 14.50 Tue Gutes, aber sprich nicht dariiber!
Heulth Claims — Werbuny mit der Gesundheit
SONJA REISELHUBER, VERBAND DER ERNAHRUNGSWISSENSCHAFTER
OSTERREICHS, WIEN

14.50 - 15.15  Integriert oder isoliert?
Schlugubtausch zwischen Functionul Food und Nahrungs-
ergdnzunysmitteln
RAINER HAAS, DEPARTMENT FUR WIRTSCHAFTS- UND SOZIALWISSENSCHAFTEN,
BEREICH MARKETING UND INNOVATION, UNIVERSITAT FUR BODENKULTUR, WIEN

15.15 - 15.45 Kaffeepause

4 Kreative Werkstatt

15.45 - 16.10 Food Design
Grenzen der Technoloygie funktioneller Lebensmittel
EMMERICH BERGHOFER, DEPARTMENT FUR LEBENSMITTELWISSENSCHAFTEN UND
-TECHNOLOGIE, UNIVERSITAT FUR BODENKULTUR, WIEN

16.10 - 16.35 Food Safety
Sicherheitsbewertung von Ndhrstoffunreicherungen
HILDEGARD PRZYREMBEL, BUNDESINSTITUT FUR RISIKOBEWERTUNG, BERLIN

16.35 - 17.00 Future Food
Zukunft des muBygeschneiderten Essens
HANNI RUTZLER, FUTUREFOODSTUDIO, WIEN
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4 Top oder Flop?

08.30 - 08.55  Fir mehr Schwung
Power aus dem Brotkorb
REGINE SCHONLECHNER, DEPARTMENT FUR LEBENSMITTELWISSENSCHAFTEN UND
-TECHNOLOGIE, UNIVERSITAT FUR BODENKULTUR, WIEN

08.55 - 09.20  Fiir die innere Balance
Milch mit Mehrwert
WOLFGANG KNEIFEL, DEPARTMENT FUR LEBENSMITTELWISSENSCHAFTEN UND
-TECHNOLOGIE, UNIVERSITAT FUR BODENKULTUR, WIEN

09.20 - 09.45  Fur Durstige
Functional Drinks — Gesundheit aus der Flusche
PETRA LEHNER, ABTEILUNG KONSUMENTENPOLITIK, ARBEITERKAMMER WIEN

09.45 - 10.10  Fir mehr Bequemlichkeit
Fertigygerichte — ein ,Anwendungsfall® fur Functional Food?
ANDREAS SCHMOLZER, RAPS GEWURZWERK, OBERTRUM UND
VISCOM VIMETAL KEG, WIEN

10.10 - 10.35 Natirlich gut
Born to be functionul
ANGELA MORIXBAUER, EATCONSULT, WIEN

10.35 - 10.55 Bioaktive Peptide
Apotheke aus dem Supermarkt?

PATRICIA NOVALIN-CANQOY, GRADIENT PROCESS TECHNOLOGY GMBH, WIEN

10.55 - 11.30 Kaffeepause
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11.30 - 11.55
11.55 - 12.20
12.20 - 12.45
12.45 - 13.30

In allen Lebenslagen

Gezielt gesund bleiben
Lebensqyualitat fur 70 plus
DOROTHEE VOLKERT, PFRIMMER NUTRICIA, ERLANGEN

Mehr ,Funktion® fiir weniger Gewicht
MAIKE GROENEVELD, ERNAHRUNGSWISSENSCHAFTLICHE BERATUNG, BONN

Weiblich genieBen

Functionul Food fur die Frau in den besten Juhren

SANDRA WALLNER, ZENTRUM FUR MOLEKULARE MEDIZIN, INSTITUT FUR
PATHOPHYSIOLOGIE, MEDIZINISCHE UNIVERSITAT GRAZ

Podiumsdiskussion
Suyen, wus Suche ist! Wie kommunizieren Erndhrungsfachkrdafte das
Thema funktionelle Lebensmittel?

Diskussionsteilnehmer/innen:

Petra Lehner (Arbeiterkammer Wien)

Hanni Rutzler (futurefoodstudio, Wien)

Konrud Schréder (Unilever GmbH, Wien)

Uwe Spiekermann (Institut far Wirtschafts- und Sozialgeschichte,
Georyg-August-Universitat, Gottingen)

Peter Stehle (Institut fUr Erndhrunys- und Lebensmittelwissenschaften,
Erndhrungsphysiologie, Universitat Bonn)

Eva Unterberger (essenziell Erndhrungskommunikation GmbH, Wien)

Moderation:
Gerhard Prohusku (ORF)



Liste der Referentlnnen

ao. Univ. Prof. Dipl.-Ing.

Dr. Emmerich Berghofer

Depurtment fur Lebensmittelwissen-
schaften und -technoloyie
Universitdt fur Bodenkultur
Muthgusse 18

1190 Wien

Dr. Michael Blass

Fachverbund der Nuhrunys- und
Genussmittelindustrie
Zauneryusse 1-3

1030 Wien

0. Univ. Prof. Dr. Ibrahim Eimadfa
Depuartment fur Erndhrunyswissen-
schaften, Universitat Wien
Althunstr, 14

1090 Wien

Mag. Heinz Freisling

Depurtment fur Erndhrunyswissen-
schuften, Universitat Wien
Althunstr, 14

1090 Wien

Dr. Maike Groeneveld
Oecotropholoyin, Erndhrungswissen-
schuftliche Beratuny
Alexunderstrusse 13

D-53111 Bonhn

ao. Univ. Prof. Dipl.-Ing. Dr. Rainer Haas
Institut fUr Marketing & Innovation
Universitat fUr Bodenkultur
FeistmantelstruBe 4

1180 Wien

Univ.Prof. Dipl.-Ing. Dr. Wolfgang Kneifel
Department fur Lebensmittelwissen-
schuften und -technoloyie,
Universitdat fr Bodenkultur

Muthgusse 18

1190 Wien

Mag. Petra Lehner

Arbeiterkaummer Wien, Abteiluny fur
Konsumentenschutz

Prinz Eugen Str. 20-22

1041 Wien

Mag. Angela Mérixbauer
selbstdndige Erndhrunygswissen-
schufterin, eutconsult
Perfektustr. 57

1230 Wien

Mag. Patricia Novalin-Canoy
Grudient Process Technology GmbH
Pyrkergasse 8/1

1190 Wien

Mag. Gerhard Ortner-Pitzl

FESSEL-GfK

Institut fur Marktforschuny Ges.m. b.H
Ungargasse 37

1030 Wien

Prof. Dr. Hildegard Przyrembel
Bundesinstitut fur Risikobewertunyg (BfR)
Thielullee 88-92

D-14195 Berlin



Liste der Referentinnen

Mag. Sonja Reiselhuber
Geschdftsfuhrerin des Verbandes der
Erndhrunygswissenschufter Osterreich
selbstdndige Erndhrunyswissen-
schufterin, erndhruny e

Leithastr, 16/46

1200 Wien

Mag. Hanni Ratzler
Erndhrunygswissenschufterin,
Gesundheitspsychologin
Anustusius Grun Gusse 14/7
1180 Wien

Mag. Andreas Schmalzer

RAPS Gewurzwerk, Obertrum und
VISCOM Vimetal KEG, Luxenbury
Johann Beryger Gusse 13

2361 Luxenbury

Univ.-Ass. Mag. Dr. Regine Schénlechner
Depurtment fur Lebensmittelwissen-
schuften und -technoloyie,

Universitdt fur Bodenkultur

Muthgusse 18

1190 Wien

Dr. Konrad Schréder
Unilever Austria GmbH
Wienerberystr. 7

1109 Wien

Dr. Uwe Spiekermann

Institut far. Wirtschafts- und
Sozidlgeschichte, Geory-August-
Universitdat, Gottingen

Plutz der Gottinger Sieben 5
D-37073 Gottingen

Prof. Dr. Peter Stehle

|IEL Erndhrungsphysioloyie
Universitat Bonn
Endenicher Allee 11-13
D-53115 Bonn

Mag. Eva Unterberger
Selbstandige Erndhrungswissen-
schufterin, essenziell
Erndhrunygskommunikation GmbH
Rumperstorffergusse 2/9

1050 Wien

Dr. Dorothee Volkert
Pfrimmer Nuftricia, Erlangen
Am Weichselgarten 23
D-91058 Erlunyen

Mag. Dr. Sandra J. Waliner
Zentrum fur Molekulare Medizin,
Institut fur Pathophysioloyie
Medizinische Universitat Graz
Heinrichstrasse 31a

8010 Gruz

Moderation der Podiumsdiskussion
Mag. Gerhard Prohaska

SchénbrunnerstraBe 94/46
1050 Wien



Organisation und Information

Veranstalter:

Verbund der Erndhrunyswissenschufter Osterreichs (VEO)

Geschuftsstelle: LeithastruBe 16/6/46, 1200 Wien

Telefon/Fax: +43/1/333 39 81, e-muiil: veoe@veoe.ory, hitp://www.veoe.ory

Tagungsorganisation und Ausstellerinformation:

Campus Ges.m.b.H., Andrea Granhegyer-Kérner

Hofergasse 13/5, 1090 Wien

Telefon: +43/1/409 62 00, Fux: +43/1/409 55 95, e-muiil: office@kongressmunuyement.at

Tagungsort:
MARX-Pulust
Maria Jucobi Gusse 1, 1030 Wien

Anfahrt:

Die Mariu Jacobi Gusse ist eine heue Gusse und in manchen Pldnen bzw.
Navigationssystemen noch nicht eingetragen. Zur besseren Orientieruny ist die Maria
Jucobi Gusse schlicht die Verldngerunyg der Viehmarktgusse. (zu FuB pussierbar — mit
dem PKW erfolgt die Zufuhrt Uber die LitfaBstraBe).

Anfahrt mit dem PKW Uber die LitfaBstraBe:

Von der Baumgasse bieyen Sie in die LitfuBstruBe ub und dunn bei der Ampel hach
rechts. Fuhren Sie unter der Autobuhnbricke durch und immer dem StraBenverlauf
entluny. Hier gibt es vorlbergehend eine Umleituny, die man hinter dem T-Center
entlanygfdhrt und die erste Moglichkeit rechts in die Suckgusse einbieyt. Vor sich sehen
Sie ein Bucksteingebdude, dus ist der MARX-Pulust,

Vom Rennweg bieyen Sie in die LitfuBstruBe ub (un der Gewistu vorbei) und dunn bei
der Ampel links. Hier fuhren Sie unter der Autobuhnbricke durch und immer dem
StraBenverlauf entlany. Hier gibt es vorlbergehend eine Umleituny, die man hinfer dem
T-Center enflangfdhrt und die erste Mbglichkeit rechts in die Sackguasse einbiegt. Vor
sich sehen Sie ein Bucksteingebdude, dus ist der MARX-Pulust,



Organisation und Information

Mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln:

U3 Station Schlachthausgasse — Ausyunyg Schluchthausgusse — die Schluchthausgusse
entluny (Richtuhy Rennwey) bis zur Viehmarktyusse und dort links bis zum Ende der
Gusse (Stiertor) — auf der rechten Seite befindet sich der MARX-Palast
(Backsteingebdude).

StraBenbahn 18 & 71 (St. Marx) & Bus 74A - von hier aus kann man zu FuB den Rennwey
entlanyg bis zum T-Center gehen, dort die Treppe hinunter und direkt Uber den groBen
Platz zum Backsteingebdude (MARX-Pulust) gehen.

Registrierung am Tagungsort:
26./27. April 2007 db 8.30 Uhr

Bezahlung:

Bitte Uberweisen Sie die entsprechende
Tagunysyebuhr (sieche Anmeldeformular) auf
dus Konto der wifbunk - die drztebunk,
Konto Nr. 309 509 80005 BLZ 18130

mit dem Vermerk “VEO Teilnuhmeyebthren®.

Wir bitten um Verstandhnis, dass vor Ort hur bar bezahlt
werdehn kahh uhd bereits eingezahlte Teilnahmegebihren
aushuhmslos hur bei Stornierung der Anmelduny bis 5. April 2007
refundiert werdeh k&nhnen.

BESUCHEN SIE WAHREND DER TAGUNG UNSERE INDUSTRIEAUSSTELLUNG.
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Mit mehr Genuss die Abwehrkrdfte stdrken!



